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Gewdurztraminer

Art.-Nr.: 037 5525

Kategorie: Stammhaus Weine Basis

Rebsorten: Gewdrztraminer

Herkunft: Deutschland

Anbauregion: Pfalz

Jahrganag: 2025

Geschmacksrichtung: sl

Qualitatsstufe: Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
(Q.b.A)

Flaschengrole: 0,751

Alkoholgehalt: 10,0 % Vol.

Trinktemperatur: 8-12°C
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2 Beschreibung:

WEISBROD! Unser Gewdrztraminer funkelt im Glas mit goldgelben Reflexen. Die
Nase zeigt zarte Aromen von frisch geschnittenen Rosen, Litschi und
Tee. Im Geschmack schmiegt er sich weich und wirzig dem Gaumen
an, mit eleganten und feinen Aromenstrukturen, die in einem frischen
Saure-Abgang enden.

Sehr gut zu scharfen Gerichten oder kraftigen Saucen, als sufer
Dessertwein zu Nachspeisen mit Schokolade oder Marzipan.
Besonders empfohlen wird der Genuss von Gewdrztraminer mit
Munsterkase, einer Spezialitat aus dem Elsal 8-12°

Speiseempfehlung:

Schwein, Gefligel, Weichkase, Edelschimmel, Chili, Hot & Spicy,
Exotische Gewdurze, Weillbrot, Brot, Kuchen, Creme, Eis, Schokolade,
Kaffee

Passt gut zu:
Madelsabend, Sommerabend, Feierabend
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Energie 338 kJ/81 kcal
Kohlenhydrate 5749
Zucker 484

Enthalt geringfligige Mengen von Fett, gesattigten Fettsaduren, Eiweill und Salz.
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